
Herzlich willkommen!Herzlich willkommen!Herzlich willkommen!Herzlich willkommen!    

 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in 

unserem Haus mit wunderschönem Ausblick. Lassen Sie 

sich von uns verwöhnen. Und genießen Sie unsere Extras: 

 

… bei Ihrer nächsten Familienfeier in unserem 

Restaurant-Café 

  

Ob Geburtstagsempfang im kleinen Kreis, stilvolles 

Abendessen mit Familie, Freunden und Bekannten, 

Hochzeitsfeier mit Fotokulisse vor der Pagodenburg  

oder ein rauschendes Fest als Sommerparty auf unserer 

Parkterrasse – wir haben viele Möglichkeiten für Sie. 

Genießen Sie die einzigartige Parkumgebung an einem 

der schönsten Orte Rastatts. 

 

… bei Ihrer Feier zuhause. 

 

Für alle, die in ihrer gewohnten Umgebung feiern 

möchten, liefert unser Pagodius Partyservice die 

Pagodenburg-Qualität auch zu Ihnen nach Hause. 

Wir sind für Sie da: bei der Planung und bei der Feier. 

Fordern Sie uns. 

 

Sagen Sie es bitte weiter, wenn es Ihnen bei uns und mit 

unserem Partyservice gefallen hat. 

 

 
 
 
 
 
 
 
Familie Hauns 
und alle Pagodenburger 
 

 

Besuchen Sie uns auch im Internet: www.pagodenburg.de



Wasserturm Rastatt 

 

1901 erbaut, oberhalb des Restaurants.  

Von oben haben Sie einen wunderschönen 

Rundumblick. Nach Voranmeldung bei den 

star.Energiewerken ist eine Besichtigung  

des 47,3 Meter hohen Wasserturms möglich: 

07222/7730. Einen ersten Eindruck erhalten Sie 

über die installierte Webcam:  

www.star-energiewerke.de 

 



Sekt Hausmarke PagodenburgSekt Hausmarke PagodenburgSekt Hausmarke PagodenburgSekt Hausmarke Pagodenburg                            10 cl            3,90 € 
Sektkellerei Schloss Affaltrach 

Flaschengärung, Naturkork, trocken 

 

Sekt „alte Rose“Sekt „alte Rose“Sekt „alte Rose“Sekt „alte Rose“                                    10 cl   4,90 € 

Ein Glas Hausmarken-Sekt feinduftend  

parfümiert  mit einem Likör aus der  

Damaszener-Rose. 

    

MartiniMartiniMartiniMartini                  5 cl   3,00 € 

Bianco, Rosso oder Dry 

 

Sandemann SherrySandemann SherrySandemann SherrySandemann Sherry             5 cl   3,00 € 

medium oder dry 

 

 

 

 

 

    

Sekt mit AperolSekt mit AperolSekt mit AperolSekt mit Aperol               10 cl      4,50 € 

Ein Glas Hausmarken-Sekt 

aromatisiert mit Aperol    

    

    

CampariCampariCampariCampari----MaMaMaMangongongongo                4,50 € 

Campari mit exotischem Mangonektar 

erfrischend - prickelnd ergänzt  

mit Mineralwasser 

 

 

 

 

 

 

 

    

    

    

    

    

    

Aperitif klassisch Drinks saisonal 



WWWWeingut Schloß Ebersteineingut Schloß Ebersteineingut Schloß Ebersteineingut Schloß Eberstein    

Jörg & Gerd OverlackJörg & Gerd OverlackJörg & Gerd OverlackJörg & Gerd Overlack, Gernsbach, Gernsbach, Gernsbach, Gernsbach        

        
Riesling, trockenRiesling, trockenRiesling, trockenRiesling, trocken     0,20 l          4,70 € 

SpätburgunderSpätburgunderSpätburgunderSpätburgunder, trocken, trocken, trocken, trocken 0,20 l          4,90 € 

Das Weingut Schloss Eberstein ist das nördlichste 

Weingut im badischen Weinanbaugebiet Ortenau.  

Der Tradition verpflichtet wachsen hier auf den 

Südsteillagen des Murgtals Weine von bester Qualität.  

Kleine Erträge, große Qualität ist das erklärte Ziel  

der Brüder Gerd und Jörg Overlack.  

„Die Konzentration auf die wesentlichen Dinge“  

ist Gesetz für die Weinmacher aus dem Murgtal. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

    

Weinhaus amWeinhaus amWeinhaus amWeinhaus am    EgelsbachEgelsbachEgelsbachEgelsbach    

Emil Kopp, VarnhaltEmil Kopp, VarnhaltEmil Kopp, VarnhaltEmil Kopp, Varnhalt                    

    

RivanerRivanerRivanerRivaner, trocken, trocken, trocken, trocken        
Fruchtig, harmonisch, leichtes Muskatbukett 

Der ideale Begleiter zu Spargel, Fisch,  

und Salaten 

Glas 0,10 l                2,40 € 

Glas 0,20 l     4,40 € 

Flasche 0,75 l              14,90 € 

UnsereWeinempfehlung 



KKKKlare Fleischbrühelare Fleischbrühelare Fleischbrühelare Fleischbrühe                3,90 € 

mit Spinatravioli 

 

Feines KartoffelrahmsüppleFeines KartoffelrahmsüppleFeines KartoffelrahmsüppleFeines Kartoffelrahmsüpple   3,90 € 

mit Sahnehäubchen und Krächerle 

- Großer Teller zum „sattessen“       5,40 € 

 

 

 

 

 

 

Hinweis für Allergiker: 

Falls nicht anders angegeben (z.B. mit Joghurtdressing) 

Sind alle unsere Salatdressings laktosefrei ! 

 

 

 

 

 

    

SchwabensalatSchwabensalatSchwabensalatSchwabensalat                    9,50 €    

Salatplatte mit Speck und Krächerle, 

dazu drei panierte Maultaschen 

 

GutsherrensalatGutsherrensalatGutsherrensalatGutsherrensalat                9,50 € 

Knackig frische Blattsalate  

mit goldgelbem Mais und  

warmen Putenbruststreifen 

 

AlplersalatAlplersalatAlplersalatAlplersalat                    8,90 € 

Bunte Salatplatte mit Käsestreifen, 

Joghurttopping und Kartoffelrösti 

 

 

    

    

FitnesstellerFitnesstellerFitnesstellerFitnessteller                                                    15,90 €    

Zartes Rumpsteak, zubereitet nach Ihren  

Wünschen, haunsgemachte Kräuterbutter,  

umlegt mit Salaten der Saison 

…..dazu ein kleines Kalorien-Extra ? 

Portion Pommes-Frites   2,70 € 

Feine Süppchen Leckere Salate 

 



 

... dazu als kleines Kalorien-Extra   2,40 € 

eine Portion Pommes frites  

 

    

Einsiedlerkapelle 

 

In der Nachbarschaft der Pagodenburg. 

Beauftragt von Markgräfin Sybilla Augusta,  

der Ehefrau des Türkenlouis', Markgraf von 

Baden. Vermutlich wollte sie damit ihren  

Dank für den Rastatter Friedensschluss nach 

1714 ausdrücken. 

 



Paniertes Schweinerückenschnitzel Paniertes Schweinerückenschnitzel Paniertes Schweinerückenschnitzel Paniertes Schweinerückenschnitzel                 12,40 €    

oder lecker gefüllt mit Schinken und Käse     14,40 € 

jeweils mit Pommes frites  

und gemischtem Salat 

Schweinemedaillons BADISCHSchweinemedaillons BADISCHSchweinemedaillons BADISCHSchweinemedaillons BADISCH----GUTGUTGUTGUT    17,90 €    

in feiner Schinken-Champignonsahne,  

mit Spätzle und einem frischen,  

knackigen Salatteller 

Schnupperportion  13,40 € 

 

ZaZaZaZartes Rumpsteakrtes Rumpsteakrtes Rumpsteakrtes Rumpsteak    18,90 €    

in Senfsößle mit Pommes frites  

und grünem Salat 

 

Saure Nierle mit BratkartoffelnSaure Nierle mit BratkartoffelnSaure Nierle mit BratkartoffelnSaure Nierle mit Bratkartoffeln    11,40 €    

und gemischtem Salatteller 

 

 

    

    

Gebratene ServiettenknödelGebratene ServiettenknödelGebratene ServiettenknödelGebratene Serviettenknödel            9,80 € 

auf Sahnechampignons 

dazu ein gemischter Salatteller    

    

    

Sauerbraten AUF OMASSauerbraten AUF OMASSauerbraten AUF OMASSauerbraten AUF OMAS ART ART ART ART    14,40 € 

mit Nudeln und einem bunten Salatteller 

Schnupperportion  10,80 € 

 

Geschmorte KalbsschulterGeschmorte KalbsschulterGeschmorte KalbsschulterGeschmorte Kalbsschulter    14,90 € 

mit Rahmchampignons, Spätzle  

und einem bunten Salatteller 

Schnupperportion  10,90 €  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Klassiker So schmeckt`s badisch 



 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

    

Gartenanlage Pagodenburg 

 

Spazieren Sie doch mal rund um die 

Pagodenburg und entdecken Sie die 

Hochterrasse der Murg – auch ein  

schönes Motiv bei Hochzeiten. 

 



Bunte SalatplatteBunte SalatplatteBunte SalatplatteBunte Salatplatte                  11,90 €    

mit 2 gebratenen Garnelenspießen    

Gebratenes BuntbarschfiletGebratenes BuntbarschfiletGebratenes BuntbarschfiletGebratenes Buntbarschfilet              13,90 €    

auf Spargelstangen mit Sc. Hollandaise 

dazu Reis und grüner Salat 

 

Pochiertes LachsfiletPochiertes LachsfiletPochiertes LachsfiletPochiertes Lachsfilet 17,40 € 

in Weißburgundersoße mit buntem Salatteller   

und Nudeln   

Schnupperportion  12,80 € 

 

Forellenfilet in MandelbutterForellenfilet in MandelbutterForellenfilet in MandelbutterForellenfilet in Mandelbutter    14,40 € 

gebraten, Petersilienkartoffeln 

und grüner Salatteller 

Schnupperportion       10,80 € 

 

 

 

 

 

SpargelSpargelSpargelSpargelschnitzelschnitzelschnitzelschnitzel    13,90 €    

Panierte    Schnitzelchen vom Schweinefilet 

auf Spargelgemüse mit geschwenkten  

Kartöffelchen 

    

NiederNiederNiederNiederbühler Meerrettichschnitzel bühler Meerrettichschnitzel bühler Meerrettichschnitzel bühler Meerrettichschnitzel     10,90 € 

mageres Schnitzel vom Schweinerücken, 

bestrichen mit feinscharfem Meerrettich 5,9, 

paniert, dazu Bratkartoffeln 

 

Putenschnitzel Putenschnitzel Putenschnitzel Putenschnitzel     11,90 € 

natur gebraten, Champignons à la creme  

überbacken, dazu Reis 

 

 

….dazu ein bunter Salatteller ? 3,80 € 

 

 

 

 

 

 

 

Fisch 



SpargelcremeSpargelcremeSpargelcremeSpargelcremesüpplesüpplesüpplesüpple    3,90 € 

mit Sahnehäubchen und Schnittlauch 

- Großer Teller zum „sattessen“      5,40 € 

 

Ragout von Lachs und SpargelRagout von Lachs und SpargelRagout von Lachs und SpargelRagout von Lachs und Spargel 10,90 € 

auf Tagliatelle-Nudeln 

 

Der „Spargeltoast“Der „Spargeltoast“Der „Spargeltoast“Der „Spargeltoast“    11,90 €    

Ein Spargel-Klassiker- 2 Scheiben Toast, 

reichlich belegt mit Schinken und 

Spargelstücken, überbacken mit Käse und  

Sc. Hollandaise, dazu Salatgarnitur 

 

Spargel auf ItalienischSpargel auf ItalienischSpargel auf ItalienischSpargel auf Italienisch 14,90 € 

Lauwarme pestomarinierte Spargelstangen 

an Blattsalaten mit Parmesanraspeln und  

Parmaschinken    

    

    

    

    

    

SSSSpargelteller „Iffezheim“pargelteller „Iffezheim“pargelteller „Iffezheim“pargelteller „Iffezheim“    15,90 € 

Spargelstangen und saftiger Schminken 

mit Sc. Hollandaise und Butterkartöffelchen    

    

Die „Hügelsheimer Rolle“Die „Hügelsheimer Rolle“Die „Hügelsheimer Rolle“Die „Hügelsheimer Rolle“ 16,90 € 

Unser Evergreen 

Eine Pfannkuchenrolle, gefüllt mit Spargel- 

stangen und Schinken, mit Käse gratiniert 

Schnupperportion 12,90 €        

 

„„„„Siegfrieds SpargelvergnügenSiegfrieds SpargelvergnügenSiegfrieds SpargelvergnügenSiegfrieds Spargelvergnügen““““ 23,90 € 

Ein Rumpsteak und Spargelstangen 

mit Sc. Hollandaise, Butterkartöffelchen 

und Pfannküchle 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Jetzt ist Spargelzeit…! 



 

CharityCharityCharityCharity----SalatSalatSalatSalat        

        

    9,40 € 

Essen für mehr Menschlichkeit 

    

Salatplatte mit knackig, frischen Gartensalaten 

und Schinken-Käsestreifen, ergänzt mit 

Gemüsekroketten, vollendet mit einem leichten 

Joghurt-Topping 

Davon geht 1,50 € an ein Wohltätigkeitsprojekt 

 

Welches Projekt wird unterstützt? 

Förderkreis Kinderhilfe Entre-Rios (Brasilien) 

Warum wird gerade dieses Projekt unterstützt? 

Der Förderkreis unterstützt bedürftige Kinder in der 

städtischen Patengemeinde Entre Rios. 

Hauptinitiator der Hilfe ist, jetzt bereits seit  

über 10 Jahren der Rastatter Bürgerverein Rheinau. 

 

 

 

 

 

 

Maultaschen zum GutelaunMaultaschen zum GutelaunMaultaschen zum GutelaunMaultaschen zum Gutelaunepreisepreisepreisepreis   9,90 € 

Gebutzt un gwäsche 

    

Wir servieren wir Ihnen ein Maultaschengericht Ihrer 

Wahl mit einem bunten Salatteller und einem 

Hatz Pils 0,3 l oder einem alkoholfreien Getränk 0,4 l 

 

Sie haben die Wahl: 

 

Maultaschenstreifen mit 

Rührei und Speck gebraten 

* 

Maultaschen mit Gemüse 

gebraten und überbacken 

* 

Maultaschen auf 

feiner Champignonrahmsoße 

* 

Maultaschen auf 

buntem Gemüse mit Spiegelei 

 

 

Charity-Salat Für Neun-neunzig 



WeWeWeWeißweineißweineißweineißweine    

    
Badischer Landwein 0,20 l 3,20 € 

Zeller Abtsberg  0,20 l 3,90 € 

Grauer Burgunder, trocken QbA 

Varnhalter Sonnenberg 0,20 l  3,90 € 

Riesling, halbtrocken QbA 

 

Weingut Schloß Eberstein 0,20 l   4,70€ 

Riesling, trocken QbA 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

 

 

Rosé & RotweineRosé & RotweineRosé & RotweineRosé & Rotweine 

Zeller Abtsberg 0,20 l 3,90 €  

Roséwein, halbtrocken QbA 

 

Weingut Schloß Eberstein 0,20 l 4,70 € 

Roséwein, trocken QbA 

 

 

Weinhaus Egelsbach Varnhalt 0,20 l 4,50 € 

Spätburgunder, halbtrocken QbA 

 

Zeller Abtsberg 0,20 l 4,50 € 

Spätburgunder, trocken QbA 

 

Weingut Schloß Eberstein 0,20 l 4,90 € 

Spätburgunder, trocken QbA 

 

 

 

Offene Weine 



WeißweineWeißweineWeißweineWeißweine    
                                                                          

Affentaler PRIMUS 0,75 l 13,90 € 

Rivaner, trocken QbA 

 

Weingut Egelsbach Varnhalt 0,75 l 18,40 € 

Riesling, halbtrocken Kabinett 

 

Affentaler PRIMUS 0,75 l 16,90 € 

Riesling, trocken QbA 

 

Durbacher Hausmarke 0,75 l 17,90 € 

Grauburgunder, trocken QbA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zeller Abtsberg  0,75 l 16,90 € 

Weißburgunder, trocken 

 

Weingut Kiefer Eichstätter Herrenbuck 0,75 l 18,90 € 

Weißburgunder, trocken  Kabinett 

 

Weingut Schloß Eberstein 0,75 l 21,00 € 

Weißburgunder, trocken                              * 

 

    

    

Flaschenweine 



RoséweineRoséweineRoséweineRoséweine                                                                         

„Schmetterlinge im Bauch“ 0,75 l 13,90 € 
Eine beschwingte Rosécuvée, feinherb QbA 

 

 

Durbacher 0,75 l 17,40 € 

Roséwein, trocken QbA 

 

Weingut Schloß Eberstein 0,75 l 21,00 € 

Rosé, trocken 

 

    * 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RotweineRotweineRotweineRotweine                                                                         

Fleiner Kirchenweinberg 0,75 l 16,90 € 

Schwarzriesling, trocken Kabinett 

Affaltracher Dieblesberg 0,75 l 17,90 € 

Trollinger, trocken QbA 

Waldulmer Pfarrberg 0,75 l 17,90 € 

Spätburgunder, halbtrocken QbA 

Affentaler PRIMUS 0,75 l 17,90 € 

Spätburgunder, trocken QbA 

 

Weingut Schloß Eberstein 0,75 l 21,80 € 

Spätburgunder, trocken    * 

 

 

 

 

 

 

 

Flaschenweine 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Verehrter Gast, 

der Philosophie unserer Küche entsprechend verwenden wir selbst keinerlei Lebensmittel-Zusatzstoffe beim 

Zubereiten unserer Speisen. Leider sind diese in einigen Zutaten enthalten, wie z.B. Antioxidationsmittel in Essig, 

Süßstoff in Senf oder Schwefel in Meerrettich. Wann immer wir die Wahl haben, wählen wir Produkte mit einem 

geringeren Anteil oder ohne Zusatzstoffe. 

 

Über enthaltene deklarationspflichtige Stoffe informieren wir Sie mit entsprechenden Zahlen hinter den Gerichten. 

1- mit Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsmittel 4-Geschmacksverstärker 5-Schwefeldioxid 

6-Schwärzungsmittel 7-Phosphat 8-Milcheiweiß 9-koffeinhaltig 10-chininhaltig 11-Süßungsmittel 

12-Phenylalaminquelle 13-gewachst 14-Nitritpökelsalz 



 

 

 

 
 

 

 

Kapellenstr. 34 

76437 Rastatt 

Fon: 07222/33380 

Fax: 07222/37825 

www.pagodenburg.de 

pagodenburg@t-online.de 

 

 

 

 


